
                             

Misura 10 ‐ Pagamenti agro‐ climatico‐ ambientali. Sottomisura 10.2 ‐ Sostegno per la conservazione, l’uso e lo sviluppo sostenibili delle risorse genetiche in agricoltura. 
Operazione 10.2.1 ‐ Progetti per la conservazione e valorizzazione delle risorse genetiche in agricoltura. 

 
 

Recupero del Germoplasma Frutticolo Pugliese (Re.Ge.Fru.P 2.1) 

 

Il progetto integrato Recupero del Germoplasma Frutticolo Pugliese (Re.Ge.Fru.P 
2.1) ha l’obiettivo primario di recuperare le varietà autoctone frutticole pugliesi perse 
e di valorizzarne le proprietà. 
In Puglia sono presenti diverse varietà autoctone, in via di estinzione, caratterizzate 
da un elevato pregio sia per caratteristiche vegetative sia per aspetti produttivi. Tra le 
piante arboree, oltre alla vite e all’olivo, il fico, gli agrumi, le diverse drupacee e 
pomacee, rappresentano elementi caratteristici del territorio pugliese. 
Il nostro territorio, per ragioni bioclimatiche, da sempre ha espresso la sua 
vocazionalità alla frutticoltura in asciutto diventando un elemento importante 
dell’economia di numerose aziende agricole. L’albero rappresentativo di questo tipo 
di arboricoltura è sicuramente l’olivo che nei terreni marginali è sostituito da un 
fruttifero da reddito particolarmente legato a questa terra, vale a dire il mandorlo. Il 
CREA Agricoltura e Ambiente (CREA-AA) sede di Bari, partner del progetto, 
possiede campi collezione varietale di mandorlo su cui svolge una importante azione 
di conservazione, caratterizzazione e valorizzazione, con circa 100 genotipi di 
mandorlo autoctono e partecipa con l’obiettivo di individuare varietà pugliesi 
interessanti dal punto di vista delle caratteristiche carpologiche e produttive. 
 
Nell’ambito del progetto il CREA-AA è stato coinvolto nell’evento Mostra 
pomologica “Frutti antichi nella città vecchia. Biodiversità e risorse genetiche in 
agricoltura”, che si svolgerà nei giorni dal 23 al 26 Ottobre presso il Fortino 
Sant’Antonio in Bari. 
�

Link utili:  
1) https://www.fruttiantichipuglia.it/il‐progetto/regefrup/  
2) https://www.facebook.com/fruttiantichipuglia 


